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رق اطر، والف ي على المخ ن ر المب كي ف هج الت لى 10(، ومن ود 4 إ ن ة )الب ة المواصف ي ن رح كامل لب ش

ق ي دق ق والت ي وث ات الت طلب ، ومت ة حكم الحرج اط الت ق ة ون لي ي غ ش ة الت ق رامج المسب ن الب ي ب

. عة الإدارة لي ومراج الداخ

PDCA ود 4-10دورة ن ل CCPالب اب ليOPRP مق ق الداخ ي دق الت
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)ISO 22000:2018( اء ذ دارة سلامة الغ ام إ ظ ي — ن ب دري ل ت دلي

ة ي ن ف والب عري الوحدة 1 — الت

ما هي ISO 22000:2018؟

ع ي صن لى الت ارع إ اج الأعلاف والمز ت ن ، من إ ة ي ائ ذ ي السلسلة الغ مة ف ظ اء لأي من ذ دارة سلامة الغ ام إ ظ ات ن طلب حدد مت ة ت ة دولي مواصف

صدار 2005. حل محل إ ران 2018 لت ي ي حز ة ف ها الحالي ت سخ . صدرت ن ف لي غ دمات الطعام والت ة وخ ئ ز ج ل والت ق والن

ام ظ ة للن ساسي عة الأ رب اصر الأ العن

.) ة ي اب هات رق ، عملاء، ج ة )موردون ي ائ ذ ر السلسلة الغ اعلي عب ف واصل الت الت

. ق ي موثّ هج طار من من إ ام ض ظ دارة الن إ

. ة اج صحي ت ن ة إ ئ ي ئ ب هيّ ي ت (PRPs) الت ة ق رامج المسب الب

. اطر المحددة ط المخ ب ادئ الهاسب لض مب

ن حسي وى ودورة الت ة المست ة عالي ي ن الب

وى ي PDCA: دورة على مست دورتَ عمل ب . وت ل الدمج سهّ ي ISO 9001 وISO 14001، ما ي دمة ف خ سها المست ف ة Annex SL ن ي ن ة ب ع المواصف ب ت ت

د 8(. ن ة )الب لي ي غ ش ات الت وى العملي ة على مست لي ، ودورة داخ ام الإدارة ظ ن

د ن وانالب وهر المطلوبالعن ج

مة4 ظ اق المن امسي ظ طاق الن ، ن ة ي ، الأطراف المعن ة ي ارج ة والخ لي ا الداخ اي ض الق

ادة5 ي اتالق ولي اء، الأدوار والمسؤ ذ اسة سلامة الغ ، سي ام الإدارة ز الت

ط6 طي خ رالت ي ي غ ط الت طي خ اء، ت ذ هداف سلامة الغ رص، أ اطر والف ة المخ معالج

ةالدعم7 ق واصل، المعلومات الموث ، الت ، الوعي اءة الموارد، الكف

ل8 ي غ ش طالت ب طة الض ، خ ع، الطوارئ ب ت ، الت ة ق رامج المسب الب

ة ق (HACCP/OPRP)، عدم المطاب

م الأداء9 ي ي ق عة الإدارةت ، مراج لي ق الداخ ي دق ، الت ق حق اس، الت ي ة والق ب المراق

ن10 حسي امالت ظ ث الن حدي مر وت ن المست حسي ة والت حي صحي راءات الت الإج

اطر ان للمخ وي مست

د 8 — ن ات )الب وى العملي اطر مست ( ومخ ة مي ي ظ ن رص ت دات وف هدي د 6 — ت ن ام )الب ظ وى الأعمال/الن اطر مست ن مخ ي وح ب وض ز 2018 ب ميّ ت

. كراراً ق ت ي دق ات الت ر ملاحظ كث هما من أ ن ي لط ب اء(. الخ ذ طار سلامة الغ خ أ
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)ISO 22000:2018( اء ذ دارة سلامة الغ ام إ ظ ي — ن ب دري ل ت دلي
لى 7 ود 4 إ ن الوحدة 2 — الب

مي ي ظ ن طار الت اء الإ ن ب

مة ظ اق المن د 4 — سي ن الب

.) ة اف ق ، الث اءات ، الكف ة ي ن ة )الب لي د( والداخ وري ر، سلسلة الت صدي سواق الت ات أ طلب ، مت عات ري ش ة )ت ي ارج ا الخ اي ض د الق حدي ت

. هلك ، المست ، العاملون ، العملاء، الموردون ة ي اب هة الرق ها: الج ات طلب ة ومت ي د الأطراف المعن حدي ت

ا. ي ولماذ ن ث ، وما استُ ات ع، العملي ، المواق ات ج ت : المن ة دق ام ب ظ طاق الن ق ن ي وث ت

ادة ي د 5 — الق ن الب

ودة وحده. ول الج ة لمسؤ ي هائ ة الن ولي ض المسؤ وي ف وز ت ج ، ولا ي ة عالي ولة عن الف ا مسؤ الإدارة العلي

مر. ن المست حسي ة والت ي ون ان ات الق طلب المت ام ب ز مل الالت ش ، وت هومة ، مف ة ، معلن ة ق اء: موث ذ اسة سلامة الغ سي

. ج ت راج عن المن اج والإف ت اف الإن ق ي ات إ د صلاحي حدي ده، وت ائ اء وق ذ ق سلامة الغ ري ن ف ي عي ت

ط طي خ د 6 — الت ن الب

ها. ت عالي م ف ي ي ق ام، مع ت ظ وى الن رص على مست اطر والف ة المخ راءات لمعالج ج إ

. ول ومهلة ذ ومسؤ ي ف ن طة ت ( مع خ ة لال سن ة 30% خ ب ري سام الغ كاوى الأج ض ش ف ال: خ اس )مث ي لة للق اب هداف ق أ

. الي ج ط لا ارت ب ض كل من ش دار ب طط لها تُ رات المخ ي ي غ الت

د 7 — الدعم ن الب

طلب ق العمليالمت ي طب الت

مدةالموارد رات المعت ب ت ة والمخ ي ارج رات الخ ب ة العمل، الخ ئ ي ، ب ة ي حت ة الت ي ن الب

اءة ةالكف عالي م ف ي ي ق ، ت ب دري طة ت ، خ رة ث ة مؤ ف ي اءات لكل وظ ة كف وف مصف

هاالوعي غ عن لي ب ب الت ج ي ي ات الت حراف ر عمله والان ث اء وأ ذ اسة سلامة الغ سي ة العامل ب معرف

واصل ىالت ا، ومت ماذ ، ب واصل، مع من ت : من ي ي ارج لي وخ واصل داخ ة ت وف مصف

ة ق لافالمعلومات الموث ظ والإت ، الحف ة ع، الحماي ي وز ، الت ط الإصدارات ب ض
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)ISO 22000:2018( اء ذ دارة سلامة الغ ام إ ظ ي — ن ب دري ل ت دلي
ل ي غ ش د 8: الت ن الوحدة 3 — الب

د 8 ن : الب ة لب المواصف ق

ة ق رامج المسب 8.2 الب

، ة اف ظ ، الن ق ، المراف ي ان ع )المب ي صن طاع الت ـ ISO/TS 22002-1 لق اد ب رش وعه، مع الاست اط ون ش م الن اسب مع حج ن ت ما ي ث ب دَّ ح ذ وتُ فَّ   ن أ وتُ ش ن تُ

.) ة ان ، الصي ات ب دارة المسب ، إ ات حة الآف مكاف

ع والطوارئ ب ت 8.3 و8.4 الت

. ة اب ج من الاست ق ز ثَّ و اً ويُ ر دوري ب ت خ العملاء، ويُ ي وب هائ ج الن ت المن لة ب ط المواد الداخ رب ع ي ب ت ام ت ظ ن

. ار دوري ب ت اء — مع اخ ، وب ق ، حري ج ت دعاء من ، است دمات طاع خ ق ، ان لوث : ت عداد للطوارئ طة است خ

ط ب طة الض طار وخ خ ل الأ حلي 8.5 ت

د حدي طار وت ل الأخ حلي م ت اً(، ث ي دان ها مي ق من حق ق والت دف ططات الت صود، مخ دام المق خ ج والمواد، الاست ت ة )وصف المن دي مهي طوات الت مل الخ ش ت

ها. ف ي صن ط وت ب راءات الض ج ار إ ي ت م اخ ول، ث ب وى المق المست

ه CCPOPRPالوج

ط ب عة الض ي اسطب ي ل للق اب ار ق ي على معي اس آن ي ةق ة وسلوكي ر عملي ي /معاي ة اً ملاحظ الب غ

ار ار عمل Action Criterionحد حرج Critical Limitالمعي معي

ل ش رةالف اش ر آمن مب ي ج غ ت مال من ي احت عن مي ي ي ق دعي الت ست طر وي مال الخ د احت ي ز ي

لة مث ة ≥ 4.6أ ، حموض ي ف المعدن ، الكش رة ست ةالب ئ عب ي الت ات ف ط المساف ب ، ض ة ات الحساسي ب ن مسب ي ف ب ي ظ ن ة الت عالي ف

ة ق عامل مع عدم المطاب ط والت ب لى 8.9 الض 8.7 إ

. ة ق اسات الساب ي ق على الق ر المطاب ي هاز غ ر الج ث م أ ي ي ق ، وت ة ة دولي عي مرج ها ب رت اس ومعاي ي ة والق ب ة المراق هز ج ط أ ب ض

. ة ق دعاء الموث /الاست واعد السحب ، وق ملة ة المحت ق ر المطاب ي ات غ ج ت عامل مع المن ، والت ة حي صحي راءات الت حات والإج صحي الت
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)ISO 22000:2018( اء ذ دارة سلامة الغ ام إ ظ ي — ن ب دري ل ت دلي

ث حدي دان 9 و10 والت ن الوحدة 4 — الب

ن حسي اس والت ي الق

ج ائ ت ل الن حلي اس وت ي ة والق ب 9.1 المراق

. ة ري ب حوص المخ ج الف ائ ت ، ون ن داء الموردي ، أ ات حراف كاوى والان ي الش اهات ف ج ، الات ق حق ات الت رج ل مخ حلي ت

. ف ي رش ر للأ ري ق ام لا كت ظ ث الن حدي ل لت ل كمدخ حلي دم الت خ ست يُ

لي ق الداخ ي دق 9.2 الت

ات ف الملاحظ نَّ  ص . تُ ق قَّ اط المد ش ن عن الن لي ق ن ومست هلي ن مؤ ي ق مدق ، ب ات ع العملي مي ة وج ود المواصف ن ع ب مي طي ج غ وي ي ق سن ي دق امج ت رن ب

طط و مخ « أ مسة اب الخ ل »الأسب ري مث ذ ب الج ل السب حلي مدة على ت راءات معت ج إ لق ب غ ( وتُ ن حسي رصة ت رى/ف رى/صغ ة كب ق )عدم مطاب

.Ishikawa

ة امي لز لات الإ دارة — المدخ عة الإ 9.3 مراج

. ة ي ارج ة والخ لي ا الداخ اي ض ي الق رات ف ي غ ، والت ة ق عات الساب راءات المراج ج حالة إ

. ن ي ي ارج ن الخ داء الموردي ، أ ات ق ي دق ، الت ق حق ة والت ب ج المراق ائ ت ، ن ة حي صحي راءات الت ة والإج ق معلومات الأداء: عدم المطاب

. ق الأهداف حق ام، ومدى ت ظ ث الن حدي ج ت ائ ت دعاء، ن و الاست ة الموارد، حالات الطوارئ أ اي كف

ام ظ ث الن حدي ن وت حسي 10 الت

اً. ه لاحق ت عالي ق من ف حق ت ، ويُ ض ب لا العرَ عالج السب حي ي صحي راء الت الإج

. ة ق لات الساب اءً على المدخ ن مر ب كل مست ش اء ب ذ دارة سلامة الغ ام إ ظ ث ن دَّ ح يُ

هادة ماد والش الاعت

وىالمرحلة المحت

وة ج ل الف حلي ةت طة معالج ة وخ ود المواصف ن ب ع الحالي ب ة الوض ارن مق

ق المرحلة الأولى ي دق امالت ظ ة الن ي اهز ق وج ي وث عة الت مراج

ة ي ان ق المرحلة الث ي دق ةالت عالي ي والف دان ذ المي ي ف ن ق الت ي دق ت

عة اب واتالمت لاث سن ماد كل ث عادة الاعت وي وإ ي سن راف ش ق إ ي دق ت

ة اف ق ها ث ة )من ي اف ض ات إ طلب ة + مت طاعي ة ق ق رامج مسب ة ب مع ISO 22000 + مواصف ج ماد ي طط اعت ل مخ صلة ب ف ة من ست مواصف FSSC 22000 لي : ة ملاحظ

.) ي ائ ذ اع الغ ي والدف ائ ذ ش الغ حة الغ اء، ومكاف ذ ة Annex SL / HLSسلامة الغ ي ن س — ISO 22000:2018 Food safety management systems — Requirements for any organization in the food chain، وب ي ي ق ة للت مة الدولي ظ المصدر: المن
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)ISO 22000:2018( اء ذ دارة سلامة الغ ام إ ظ ي — ن ب دري ل ت دلي

ي ات ار ذ ب ت ة واخ ارن الوحدة 5 — مق

؟ مة ظ ن ن الأ ي ف ISO 22000 ب ق ن ت ي أ

ار عةالمعي ي هالطب ز مي رز ما ي ب أ

Codex HACCPة عي ة مرج ي هج هادةمن لا ش رى، ب مة الأخ ظ ساس علمي لكل الأن أ
ماد اعت

ISO 22000:2018ماد ل للاعت اب دارة ق ام إ ظ ات السلسلةن ة HLS، مرن لكل حلق ي ن ب

FSSC 22000 v6GFSI مد من طط معت ة +مخ طاعي ة ق ق رامج مسب ISO 22000 + ب

ة ي اف ض ات إ طلب مت

BRCGS Issue 9GFSI مدة من ة معت ،مواصف ات درج ف ب ي صن ام ت ظ داً ون ة ج لي صي ف ت
ا ي طان ري ة لأسواق ب مطلوب

كراراً ق ت ي دق ات الت ر ملاحظ كث أ

ع.1.  عكس الواق و لا ي ة أ دق ر محدد ب ي ام غ ظ طاق الن ن

د 2.8.  ن طار الب خ د 6 وأ ن اطر الب ن مخ ي ق ب ري ف عدم الت

ماماً.3.  اهل OPRPs ت ج و ت ، أ ة اط حرج ق ط كن ب راءات الض ج ف كل إ ي صن ت

 .4.) ، حالات الطوارئ ن داء الموردي ة )أ امي لز لات إ د مدخ ق ت ف دارة ت عة إ مراج

 .5. ة عالي ق من الف حق ري ولا ت ذ ب ج ل سب حلي لا ت ة ب حي صحي راءات ت ج إ

ر المهام.6.  ي ي غ عد ت ة ب ث ر محدّ ي اءات غ ة كف وف مصف

ي ات ار ذ ب ت اخ

 .1. عة الإدارة ة لمراج امي لز لات إ ة مدخ لاث د ث عدّ

؟2.  ار العمل والحد الحرج ن معي ي رق ب ما الف

 .3. ات وز ب ع مخ ي مصن الاً على OPRP ف عطِ مث أ

ام؟4.  ظ ة الن عالي ة عن ف ي هائ ة الن ولي ملك المسؤ من ي

ن ISO 22000 وFSSC 22000؟5.  ي رق ب ما الف

صرة ت ات مخ اب ج إ

ر ي صل الآمن عن غ ف اس ي ي لة للق اب مة ق ي رها(. 2( الحد الحرج ق ي ة )وغ ق راءات الساب ، حالة الإج ن داء الموردي ، أ لي ق الداخ ي دق ج الت ائ ت 1( ن

ج ت وي مكسرات ومن حت ج ي ت طي من ن خ ي ف ب ي ظ ن ة الت عالي . 3( ف ر آمن ي ج غ ت لى من رة إ اش له مب ش ود ف ق ط لا ي ب ار لض ار العمل معي ، ومعي الآمن

ها. وق ات ف طلب ف مت ي ض ه من GFSI ي رف ب ماد معت طط اعت ة مخ ي ان ، والث دارة ام إ ظ ة ن ا. 5( الأولى مواصف ها. 4( الإدارة العلي الٍ من ة Annex SL / HLSخ ي ن س — ISO 22000:2018 Food safety management systems — Requirements for any organization in the food chain، وب ي ي ق ة للت مة الدولي ظ المصدر: المن
.)Foundation FSSC( FSSC 22000 v6و ISO/TS 22002-1:2009 لى ة إ اف ض . إ م الإدارة ظ الموحدة لن
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)ISO 22000:2018( اء ذ دارة سلامة الغ ام إ ظ ي — ن ب دري ل ت دلي
ه علّمت ق ما ت بّ ط

NutriCard صة ر من ذ عب ي ف ن لى الت ة إ من المواصف

ة اهز ك وج ت أ ش ة من حمل هوي ات PDF ت صدارها كملف ، وإ صة دوات المن ر أ ة عب علي لات ف دات وسج ن لى مست ات ISO 22000 إ طلب ل مت حوي ك ت مكن ي

. ق للعرض على المدق

ات صلة دوات ذ أ

ط ب راءات الض ج دول إ طة الهاسب وج اء خ ن ب

ق حق لات ت ، سج ة ق رامج مسب ، ب اسات : سي ة ي والب مهن ق

اءات ة الكف وف ب ومصف دري ل الت سج

لي ق الداخ ي دق ة للت اهز ر ج اري ق ت

ة أ ش رح للمن ت مسار مق

طاق د الن حدي وة وت ج ل الف حلي ت

لات ة والسج ق رامج المسب اء الب ن ب

ط ب ف الض ي صن طار وت ل الأخ حلي ت

ماد دم للاعت ق م الت لي ث ق داخ ي دق ت

واصل للت

nutricardjo.com :ع الموق

@nutricardjo :رام غ ست ن إ

NutriLabs — nutrilabsjo.com :ركة الأم الش

. صة خّ ماد مر هة اعت و عن ج ة أ ص الرسمي للمواصف ي عن الن ن غ ، ولا يُ حات ل الصف سف كورة أ ع المذ ي على المراج ن وعوي مب ي ت ب دري ل ت ا الدلي : هذ ة ولي لاء مسؤ خ إ
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